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Feneita Sand' Antania
FAMICLIA CARIACNEDE

TELOS Q%

SCAIA

MONTE
DI COLOGNOLA

Socave DOC UGA

DENOMINAZIONE

Soave DOC

ZONA DI PRODUZIONE

Comune di Colognola ai Colli - Localita Ceriani (Veronal.

TIPOLOGIA DI TERRENO

Franco argille limoso con profili tufacei e vulcanici.

ALTEZZA VIGNETI
200 mslm

UVE

Garganega - Trebbiano Scave

ETA DELLE VIGNE

35 anni.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Guyet e Pergola

DENSITA IMPIANTO
4000 - 8000 Viti Ha.

RESA
120 gli Ha

VENDEMMIA E VINIFICAZIONE

In acciaio a temperatura controllata. Vendemmia a mano. Pressatura: sofice in riduzione utilizzando
azoto. con macerazione a freddo. Fermentazione: alcolica a bassa temperatura

con lieviti selezionati. Batonnage: in inox con appasiti miscelatori. Stabilizzazione: fisica a freddo.

AFFINAMENTO

In acciaio a basse termperature.

ESAME ORGANOLETTICO

Colore® giallo paglierino con riflessi verdognoli Al palato ricorda la dolee & succosa sensazione di
uva. elegante e raffinata con tocchi floreali come camomilla e agrumi. Fresche note di fior bianchi
di sambuco fiori di pesco. zeste di limone dolce e lemongrass. Bellissima versatilita grazie alla sua
mineralita,

ALCOOL

125 % Vol

ABBINAMENTO
Antipasti. piatti leggeri di pasta anche con sughi e risotti, pesce Isoprattutto di lagol. piatti a base di uova
carni bianche.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

§°C-10°C

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

34 anni.
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