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BLAUFRÄNKISCH - Selection 

         Ausbau nach klassischer Art im großen alten Eichenfass 

Lage: Ungerberg, Schmalgrund,  

Bodenart: tiefgründiger warmer lehmiger Sandboden ((ca. 30-40 cm), im Unterboden sehr tonhältig-speichert sehr gut Wasser. 

Alter der Anlage (Rebstöcke): über 40 Jahre (alte Reben) 

Ertrag: ca. 5500 kg /ha bei 3500 Rebstöcke/ha 

Die Ausdünnung erfolgt bei uns bei den Rotweinen in 3 Durchgängen (Die ersten beiden sind die Hauptdurchgänge - meiste Reduzierung) 
Der 3. Durchgang wird gemacht, wenn eigentlich die meiste Umfärbung der Trauben schon geschehen ist. Hier entfernt man die Trauben  

welche im Reifeprozess zurückgeblieben sind, um wirklich eine gleichmäßige Reife (Qualität) zu ernten (natürlich per Handlese). 

Alkohol:      13,5 Vol% 
       Restzucker:         1,7g/l trocken 

     Säure:         5,2g/l

Dunkelrubinrote Farbe, 
tiefe dunkle Beerenfrucht Johannisbeeren und Brombeeren  

fruchtbetont und nachhaltig und lang am Gaumen 


