Grue - Colli Tortonesi Timorasso DOC
Esposizione: SW

Altitudine: 380 mt.

Terreno: calcareo argilloso

Ceppi per ettaro: 3500

Potatura: Guyot

Gradazione 14%

Vitigno: Timorasso

N° Bottiglie: 2.000

vinificazione: Raccolta manuale, pressatura soffice e fermentazione a temperatura controllata
Affinamento: 10 mesi sui lieviti in vasca di acciaio Colore: Paglierino carico con riflessi dorati.
Profumi: Frutta bianca, pesca sciroppata con decise tonalita minerali.

Sapore: Di grande impatto grasso e fragrante con piacevoli sensazioni resinose e piacevolmente asciutte.
Abbinamenti Vino di grande struttura si abbina a piatti di pesce in umido, gnocchi con Montebore e
formaggi saporiti.

Servizio: Servire a 14°C in calici di ampie dimensioni



