Leawrent
MIOUEL SOLAS VIOGNIER

@ « Solas » c’est la lumiére pour un irlandais. C’est ce qui a interloqué Neasa
quand elle est arrivée dans le sud de la France rejoindre Laurent, son mari-
vigneron. A ses cOtés pour élaborer ces vins gourmands et fins, elle leur a

donné a travers ce nom une note Gaélique.

VINIFICATION & ELEVAGE

Vendanges nocturnes, pressurage avec sélection des jus, clarification des
molits a basse température, fermentation sous température controlée a
16-17°C, élevage sur lie en cuve inox.

NOTES DE DEGUSTATION

Solas Viognier est un vin équilibré et gourmand, avec des aromes fins et
fruités d’abricot, de péche et de fruits exotiques, avec des pointes d’amande
et de chevrefeuille en final.

NOS RECOMMANDATIONS

Cet aromatique et craquant Viognier sera parfait avec des crevettes a I'ail,

des langoustes, des écrevisses ou encore des sushis. Prét a boire
immédiatement, servir entre 10° et 12°.

INFORMATIONS TECHNIQUES






