
SOLAS VIOGNIER  

Solas Viognier est un vin équilibré et gourmand, avec des arômes fins et 
fruités d’abricot, de pêche et de fruits exoƟques, avec des pointes d’amande 
et de chèvrefeuille en final.  

NOS RECOMMANDATIONS 

NOTES DE DÉGUSTATION 

« Solas » c’est la lumière pour un irlandais. C’est ce qui a interloqué Neasa 
quand elle est arrivée dans le sud de la France rejoindre Laurent, son mari-
vigneron.  A ses côtés pour élaborer ces vins gourmands et fins, elle leur a 
donné à travers ce nom une note Gaélique.  

Cet aromaƟque et craquant Viognier sera parfait avec des creveƩes à l’ail, 
des langoustes, des écrevisses ou encore des sushis. Prêt à boire 
immédiatement, servir entre 10° et 12°. 

INFORMATIONS TECHNIQUES  

Alc/Vol 13% 

AppellaƟon IGP Pays D'oc Acidité Totale 3,63 

Couleur Blanc pH 3,39 

Terroir Argilo-calcaire Sucres Résiduels 2 g/l 

Cépages Viognier 100% QuanƟtés Produites - 

Rendements 45 hl/ha Bouchage Bouchon en liège 

Vendanges nocturnes, pressurage avec sélecƟon des jus, clarificaƟon des 
moûts à basse température, fermentaƟon sous température contrôlée à 
16-17°C, élevage sur lie en cuve inox.

VINIFICATION & ÉLEVAGE 




