I Cipressi Rosso di Montalcino

Wijnkennis

EEN RIJKDOM AAN KLASSEWIJNEN

Wijnkennis
...Bonum Vinum Laetificat
(goede wijn verheugt)

Het domein

I Cipressi is een klein familiebedrijf, ontstaan in het begin
van de jaren 1960, toen de familie Frangiosa van
Campania naar Toscane verhuisde en een boerderij kocht,
omgeven door de prachtige heuvels van Montepulciano. In
het begin verkocht men enkel druiven aan wijnhuizen. Als
hobby begon men zelf een kleine hoeveelheid wijn te
maken als garagewijn. De kwaliteit was zeer hoog en de
klanten vonden snel hun weg naar de familie. Luigi en zijn
vader richtten in 1998 het wijnhuis i Cipressi op. Het
domein strekt zich uit over 6,5 ha. De helft wordt gebruikt
voor de productie van Nobile di Montepulciano. Vandaag
wordt I Cipressi beheerd door Luigi en zijn zoon

Manuel. Ze werken er volgens de biologische wijnbouw. Dit
domein kan je dan ook een verborgen parel noemen. Hun
kleinschaligheid houdt hen onder de radar. Wij kunnen dit
enkel maar toejuichen!

De Wijn
Appellatie: Rosso di Montepulciano DOC

Ligging wijngaard: De wijngaarden liggen op een hoogte
van 250-350 meter, wat zorgt voor koele nachten en een
optimale rijping van de druiven.

Bodem: Kalkhoudende zilte klei, gemengd met zand,
kiezels en leem, zorgt voor een uitstekende waterafvoer en
mineraliteit in de wijn.

Druiven: 95% Sangiovese, Canaiolo en Colorino

Vinificatie: De fermentatie en maceratie vinden plaats in
roestvrijstalen tanks bij een gecontroleerde temperatuur.
Het gistingsproces duurt 12 dagen, met regelmatig
overpompen om de extractie van kleur en aroma’s te
bevorderen.

Opvoeding: De wijn rust gedurende 10 maanden in
roestvrijstalen vaten, om zijn frisse karakter en fruitige
aroma’s te behouden.




Wijnkennis proefnotities

Zicht: Robijnrode kleur met een paarse gloed.

Neus: Verleidelijk aroma van sappige kersen, rode bessen
en frambozen, met subtiele florale tonen van viooltjes en
rozen. De wijn toont puur fruit zonder invloeden van hout,
met een lichte hint van mediterrane kruiden.

Smaak: Fris en levendig met een aangename zuurgraad en
soepele tannine. Smaken van kersen en rode pruimen
domineren, aangevuld met een vleugje granaatappel en
een minerale ondertoon. De afdronk is elegant en fruitig,
met een mooie balans.

Ons oordeel

I Cipressi Rosso di Montepulciano DOC is een pure en
toegankelijke wijn die het fruitige karakter van de
Sangiovese-druif prachtig weerspiegelt. De frisse zuurgraad
en de elegante structuur maken deze wijn een uitstekende
keuze voor alledaags genot, zonder concessies te doen aan
kwaliteit.

Potentieel: Direct drinkbaar, maar kan ook 3-4 jaar
verder rijpen om nog meer finesse te ontwikkelen.
Decanteren is niet nodig.

Gastronomie: Deze wijn is een ideale begeleider van
lichte pastagerechten, zoals pici met tomatensaus of
paddenstoelen, en pizza's met een eenvoudige topping
zoals Margherita. Ook heerlijk bij gegrilde groenten,
Toscaanse bruschetta.




