I Cipressi Nobile di Montalcino

Wijnkennis

EEN RIJKDOM AAN KLASSEWIJNEN

Wijnkennis
...Bonum Vinum Laetificat (goede
wijn verheugt)

Het domein

I Cipressi is een klein familiebedrijf, ontstaan in het
begin van de jaren 1960, toen de familie Frangiosa
van Campania naar Toscane verhuisde en een
boerderij kocht, omgeven door de prachtige heuvels
van Montepulciano. In het begin verkocht men enkel
druiven aan wijnhuizen. Als hobby begon men zelf
een kleine hoeveelheid wijn te maken als garagewijn.
De kwaliteit was zeer hoog en de klanten vonden snel
hun weg naar de familie. Luigi en zijn vader richtten
in 1998 het wijnhuis i Cipressi op. Het domein strekt
zich uit over 6,5 ha. De helft wordt gebruikt voor de
productie van Nobile di Montepulciano. Vandaag
wordt I Cipressi beheerd door Luigi en zijn zoon
Manuel. Ze werken er volgens de biologische
wijnbouw. Dit domein kan je dan ook een verborgen
parel noemen. Hun kleinschaligheid houdt hen onder
de radar. Wij kunnen dit enkel maar toejuichen!

De Wijn
Appellatie: Nobile di Montepulciano DOCG

Ligging wijngaard: De wijngaarden liggen op een
hoogte van 250-350 meter, wat zorgt voor koele
nachten en een optimale rijping van de druiven.

Bodem: Kalkhoudende zilte klei, gemengd met zand,
kiezels en leem, zorgt voor een uitstekende
waterafvoer en mineraliteit in de wijn.

Druiven: 100% Prugnolo Gentile (Sangiovese)

Vinificatie: De druiven ondergaan een maceratie op
de schillen gedurende 20-25 dagen, waarbij in de
eerste fase frequent wordt overgepompt om
maximale extractie te bereiken. Het hele proces vindt
plaats bij gecontroleerde temperaturen onder de
30°C.

Opvoeding: De wijn rijpt 24 maanden in grote
Slavonische eiken vaten (botti) van 32HL, gevolgd
door een flesrijping van minimaal 12 maanden.
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Wijnkennis proefnotities

Zicht: De wijn kleurt intens kersenrood.

Neus: Hij heeft innemende, complexe aroma's van
rijp rood en zwart fruit zoals kersen, bramen en
pruimen, met hints van viooltjes, tabak en een
subtiele kruidigheid van kaneel en leer.

Smaak: De wijn biedt een harmonieuze balans tussen
levendige zuren en fluweelzachte tannine. Smaken
van kersen, zwarte bessen en gedroogde kruiden
domineren, met een delicate toets van vanille en
cederhout door de houtopvoeding. De afdronk is
elegant en lang aanhoudend.

Ons oordeel

I Cipressi Nobile di Montepulciano DOCG is een
verfijnde en veelzijdige wijn die het potentieel van de
Sangiovese-druif volledig tot uitdrukking brengt. De
rijke smaakstructuur, met zijn levendige zuren en
subtiele houttonen, maakt de wijn evenwichtig en
toegankelijk. Tegelijkertijd biedt hij een diepte en
elegantie die uitnodigt om steeds weer nieuwe lagen
te ontdekken. Dit is een wijn die zowel kan bekoren bij
een uitgebreid diner als op zichzelf in stilte kan
worden genoten. De verfijnde tannine en lange,
evenwichtige afdronk maken hem een genot voor de
liefhebber.

Potentieel: Deze wijn is op dronk, maar kan nog 8
tot 10 jaar verder rijpen. Decanteer de wijn minstens
1 uur voor het serveren om de aroma'’s volledig tot
hun recht te laten komen.

Gastronomie: Deze wijn is de ideale begeleider van
elegante gerechten waarin rijkdom en finesse
samenkomen. Denk aan hert grand veneur, waarbij de
volle smaak van het vlees perfect wordt aangevuld
door de levendige zuren en de fluwelen textuur van de
wijn. Ook een gebraden duif, geserveerd met winterse
groenten en een romige puree, haalt het beste uit de
smaakstructuur van deze Nobile di Montepulciano.
Voor wie wild verkiest, biedt een wilde eendenborst
met zachtgegaarde gouduitjes en boschampignons
een sublieme match met de aardse tonen en rijp fruit
in de wijn. Ten slotte schittert deze wijn naast een
mals stuk lamsbout, begeleid door een verfijnd
auberginetaartje dat de complexiteit en balans van de
wijn harmonieus weerspiegelt.




