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Mom du vin : FORCE
Millésime : 2017

Cépage : Chardonnay

Appellation : IGP Pays d'0c
Type de sol : Argio calcaine, mames griseuses drodees, mames argileuses
Ago des vignes : 1T ans

Doangitd : 4000 pisdMectar
Mode de taille : guyot 1 courson a 2 yeuwx ef 1 baguette 4 & yeux

Palissage : Profilés gahsanisés
W™ de fils releveurs : 4

Date des vendanges : 23 al 26 Aout 2017
Mode de vinification : pressurage direct
Cuvalson (rouge):
Débourbage : B0 heures antre 8 et 10 °C
Femmantation : 1 mais entre 14 6121 °0
Elevage : 30 % barmgues (2280) neuves, 5 % basrique 1 vin, B3 %% cuve inox

Caollage, filtration : bentonile TO g, 0,65

Mise an boutaille : 16 Juillet 2018
Données analytiques : abooal 14.2%
Aciditd otk 4.3
Fh 34
5o total 112 mg

Sucres réducteur 1.5 g
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