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Bourgogne Cotes d’Auxerre

Appellation régionale “"Bourgogne” identifiée
« CoOtes d'Auxerre » en 1993.

Médaille d’Argent Concours des Vins du Grand Auxerrois 2014
Cépage : 100% Pinot Noir

Terroir : Coteaux les plus ensoleillés avec une exposi-
tion Sud-Est, sous-sol argilo-calcaire du Kim-
méridgien.

Vinification : Egrappage, triage, macération et fer-
mentation de 10 a 15 jours en cuves inox thermoré-
gulées.

Elevage : 9 mois en foudres de chéne

Dégustation : Robe couleur rubis. Arobmes de fruits
rouges (cerise, framboise) avec une subtile minéralité.

VIN DE BOURGOGNE

Garde : De 2 a 6 ans

BOURGOGNE
COTES D’AUXERRE

APPELLATION BOURGOGNE CONTROLEE

I’exception des gibiers) les fromages au lait cru ou pa- : :
te cuite, les poissons grilles. @mo[./‘/o}ﬂ

Accompagnement : Les viandes rouges ou blanches (a

. DOMAIN EMPART
Temperature de service : 16°C - £ 8
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