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Bourgogne Aligoté

Appellation régionale dont le cépage, Aligoté, est planté

uniqguement sur les terroirs de Bourgogne.

Médaille d’Argent Concours des Vins du Grand Auxerrois 2014
Cépage : 100% Aligoté
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Terroir : Coteaux aussi bien marneux que calcaire du @ c1
Kimméridgien. e, b Vienern

Vinification : Pressurage direct. Fermentation de 10 a
15 jours en cuves inox thermorégulées a 22°C.

Elevage : Cuves Inox

Dégustation : Robe dorée. Ardmes de fleurs blanches
a tendance pomme verte dans sa jeunesse qui s'affi-
nent et s'arrondissent tout en gardant une certaine
fraicheur minérale.

VIN DE BOURGOGNE

Garde : De 1 a5 ans

BOURGOGNE

Accompagnement : Servir avec des gougéres en apé- ALIGOTE
ritif (avec ou sans cassis), avec toutes sortes
d'entrées (charcuterie, salades, taboulés, fruits de
mer, escargots...) et aussi avec les poisons grillés.
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Temperature de service : Entre 12 et 15°C
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