
DENIS MARCHAIS

Dénomination :

Cépages :

Situation géographique :

Vinification :

Sol :

Pays d'origine : 
Caractéristique sensorielle :

Couleur :

Nez :

Bouche :

Recommandations :

Service (en°) :

Taux d'alcool :

Durée de conservation :

Acidité :

Sucre résiduel :

Cabernet Sauvignon Pays d'Oc

Cabernet Sauvignon. Originaire du Languedoc-
Roussillon un terroir de prédilection lorsqu'il est conduit 
à des rendements limités.

Le vignoble du Vin de Pays d'Oc est situé au Sud 
de la France et principalement dans le Languedoc-
Roussillon. Il s'étend du Sud des Côtes du Rhône 
jusqu'à Carcassonne.

Raisins récoltés à parfaite maturité, éraflés, foulés et mis 
en fermentation pendant 6 à 12 jours à Température 
régulée (max. 32° C) et pressurage en douceur. 
Les œnologues ont sélectionné les meilleures cuvées 
afin de préserver les arômes spécifiques du cépage.

Ils sont très variables sur tout l'aire de production. Cette 
cuvée a été principalement sélectionnée sur des sols 
argilo-calcaires.

FRANCE

Très intense, rouge grenat à pourpre.

Fruits rouges, cassis, avec des notes d'épices, typique 
du cépage.

Belle structure tannique, notes de réglisse, bonne 
persistance et longueur en bouche.

Idéal avec les viandes rouges, les charcuteries, les 
salades et un grand nombre et fromages.

16-18°C.

13.5

2 à 4 ans.

0

5GR

Code produit : RE25837

Type de bouteille : 0,75 BX L+G VIS VERTE

Centilisation : 0.75 L

Poids bout. vide / Dim. en mm : 0.395 Kg / L 76.1 x l 76.1 x h 299.5

Poids bout. pleine : 1.145 Kg

Poids carton / Dim. en mm : 7.1 Kg / L 237 x l 161 x h 310

Cubage : 0.012 m³

Nombre d'unités / Carton : 6

Nombre de couches : 5

Nombre de cartons / Couche : 24

Nombre de cartons / Palette : 120

Poids de la palette : 852 Kg

Gencod unité consommateur : 3176780003375

Gencod unité appro : 3176780003382


